Entfremets du
Nouvel an

Forét noire

Mousse chocolat noir

compotée griottes AH’heO
ganache montée vanille  Mousse vanille

Brownie griottines Compotée
framboise/hibiscus
Biscuit madeleine
Croquant amande

Les coquilles
traditionnelles pur

Nature
250 g 4,70€
500 g 8,50€

beurre

Sucre,Chocolat
Raisins
250 g 5,00€

Les ballotins
de chocolat

Assortiment de bonbons
chocolat

noir ou au lait (pur beurre de
cacao)

Les 100 g 6,80€
Les 250 g 17,00€
Les375g 25,50€

Les gateaux de
voyage

Le pain d'épices 7.00€
Le pavé madeleinois 8,00€
le Cake de Noél 8,00€

L'ensemble
De I'équipe de I' Atelier
des Saveurs
vous remercie de votre
confiance et vous
souhaite

Bonne année
2023 !

L'épiphanie

-Galette aux pommes la part
-Galette a la frangipane la part
-Galette fruits rouges la part

-Cidre brut ou doux la bouteille 75 cl
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3.75€
4,00€
4,50€
3.50€

I 88 rue du Général y

e Gaufle La Madeleine

500g  9,00€

Pour éviter
les files d'attente
NouUs Vous invitons
A passer vos
commandes
et a les régler
par avance avant
le 20 décembre
pour No€él et avant
le 27 décembre
pour le Nouvel An

(Y

BOULANGERIE FATISSERIE
&

L'Atelier des Saveurs

L'Atelier des Saveurs sera ouvert :
les samedis 24 & 31 décembre de 7h00
a 18h00
le dimanche 1er janvier 2023 de 8nh30 a
13h30
et sera fermé : le vendredi 23,
le dimanche 25 et le vendredi 30
décembre.

Boulangerie

Patisserie artisanale

Pour vos
Repas de
Fétes

Chocola erle

Rejoignez-nous sur les réseauy :

L'atelier des Saveurs

@Boulcmgerieofelierdessoveurs

@03 20551178




